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提携先 東京カリント㈱ 記入日 2008/8/26 

登録消費材名 やわらか太かりんとう、牛乳練りドーナツ、チョコミルクドーナツ、あ

んドーナツ、黒光琳、白光琳、野菜かりんとう、牛乳かりんとう、Sミニ

リングドーナツ、Sかりん糖 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

従業員に対し、衛生管理に関する事項やアレルゲン・コンタミ等の知識や教育を実施して

参りました。また、ロス管理に関して更に一層削減するように致して参りました。 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

特に、衛生面に関しての個々の意識は高まってきたものと感じますが、今後は更なる意識

向上と設備面の強化が課題と考えます。また、各工程毎にロスの計量・記録を実施し、ロ

ス削減に努めて参りました。 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

従業員に対し、衛生管理や品質管理、そして環境に関しする教育の実施し、一人一人のレ

ベルアップを図ります。また、引き続きロス削減と５Ｓ活動の強化を図ります。 
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提携先 東京カリント㈱ 記入日 2008/7/28 

登録消費材名 芋けんぴ 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

従業員に対し、衛生管理に関する事項やアレルゲン・コンタミ等の知識や教育を実施して

参りました。またロス管理に関して更に一層削除するように致して参りました。 

また、作業確認の徹底を計るために、管理体制の強化を実施いたしました。 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

従業員に対して勉強会を実施し、理解は深まって参りました。今後は、正確な知識と求め

られている成果(安全)を十分理解させながら、各従業員一人、一人の意識改革に十分反映

させられる様なさらなる取り組みが課題。 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

従業員に対し、衛生管理や品質管理（ＩＳＯ9001、ＨＡＣＣＰ、衛生に関する事項、コン

タミ、アレルゲン等）、そして環境に関して研修を実施し、より一人一人のレベルＵＰを図

ります。また、危害防止、品質管理の講義等に積極的に参加させる事で、より努力できる

環境を作っていきたいと思います。 
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提携先 東京カリント㈱ 記入日 2008/8/22 

登録消費材名 芝えびチップス、たまねぎチップス 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

①自社製造製品の賞味期限を現行より、３０日～６０日程度延長可能であるかのテストを

実施致しました。包材による改善、窒素ガス充填による改善などもありますが、自社では

使用前の油脂管理を徹底的に実施し、現行の状態でコストが掛からず期間の延長が出来る

ようにテストを実施しました。生産アイテムの約 50%のテストが完了し、概ね３０日の延長

が可能であるとの検証結果が出ました。 

今後も引き続き検証を行い、賞味期限の延長検証を実施してまいります。 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

① 社員・パート一人ひとりのレベルアップ（商品知識、衛生管理、その他）を図るための

スキルアップ研修を毎週一回実施してきました。 

また、本年度は外部より品質管理・衛生管理を専門とする業者を招きいれ、毎月一回の定

期監査を実施して、工場全体（建物・作業者・その他）のレベル向上を実施しています。 

② 平成１９年９月に当初より予定していた増築工事も完了し、この工事により、人の流

れ・物の流れなどが改善され、食品工場としての更なるレベルアップに繋がりました。 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

① 菓子メーカーでは無く、食品メーカーとしての位置づけにするため、優良企業の改善事

例などを元に、弊社も随時改善を実施してまいります。 

② 利益なくしては会社の存続もありませんので、各製造部署単位によるコスト削減の提案

（PDCA）を推し進め、従業員が働きやすい職場作りを目指します。 

③ 製品事故の発生率を低下させるため、今年度は目視選別工程を実施する場所を増やすと

共に、機械的に異物が除去・発見できる機械などを、積極的に導入して参ります。 

 




