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提携先 新生酪農㈱ 記入日 2008/8/31 

登録消費材名 ヨーグルト、デザート 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

・副原料庫の整備（エレベーター前 2重扉、空調設備、CIP 室間仕切り） 

・小ロットの製造体制の見直し（物量が少なく歩留に影響） 

・機械類の老朽化対策 

・マニュアルの見直し 

・学校給食への対応（ヨーグルト 70ｇ） 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

・作業環境面の改善 

・社内修理の実施 

・管理目標の見直し 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

・充填室の環境整備 

・HACCP に準じ対応、年度内に文書の整備、危害分析、マニュアルの見直しを行う 

・「危険箇所危害調査」提案を元に優先順位を付け改善を実施 

・品質の安定化を目指す 
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提携先 新生酪農㈱ 記入日 2008/8/31 

登録消費材名 チーズ 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

・技術の向上 

・欠員対策 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

・作業環境面の改善 

・社内修理の実施 

・管理目標の見直し 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

・ホエー処理 

・労災事故の撲滅 

・品質の安定化を目指す 

・「危険箇所危害調査」提案を元に優先順位を付け改善を実施 
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提携先 新生酪農㈱ 記入日 2008/8/31 

登録消費材名 アイスクリーム、氷菓 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

・ハード面の改善→アイス充填室の空調設備、作業室の間仕切り、包材庫の間仕切り、ア

イス出荷口のドッグシェルターの設置 

・副原料の管理強化 

・設備機械の老朽化対策→メンテナンスの強化 

・マニュアルの見直し 

・労災事故の撲滅 

・包材の専用容器への入替 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

・作業環境面の改善 

・社内修理の実施 

・管理目標の見直し 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

・品種別数値管理の強化→歩留、損耗向上 

・異物混入対策の強化 

・機器類の切替作業時の効率と安全性の向上 

・HACCP に順ずる改善対策 

・冷蔵庫の有効利用→太陽食販村山 C、飯能 DC の預入 

・「危険箇所危害調査」提案を元に優先順位を付け改善を実施 

・品質の安定化を目指す 
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提携先 新生酪農㈱ 記入日 2008/8/28 

登録消費材名 牛乳 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

・HACCP の取得 

・作業環境の整備 

・設備改善 

・異物対策→検びん強化（目視 2名＋検びん機） 

・管理強化→社員教育 

・通信教育の実施（2名） 

・1層コーティングびんの実用化→コスト削減 

・製造移行による集中メンテナンスの実施 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

・社内修理の実施 

・管理目標の見直し 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

・工場間の情報の共有化→技術交流 

・HACCP の運用の継続 

・内部監査の実施 

・通信教育の継続（2名） 

・より安全性を高めた排水設備の変更 

・学乳の集約化 

・「危険箇所危害調査」提案を元に優先順位を付け改善を実施 

・品質の安定化を目指す 

 




