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提携先 共生食品㈱ 記入日 2008/8/27 

登録消費材名 冷凍ゆでうどん、蒸し焼そば 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

・製造工程ででる残渣、仕入れ等で発生するダンボールや袋などを分別し、リサイクル可

能なものはリサイクルし、生ゴミについては再生化に向けて業者を選定し、有効活用して

いる（肥料化）。 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 
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提携先 共生食品㈱ 記入日 2008/7/30 

登録消費材名 餃子の皮、ワンタン・シューマイの皮、春巻の皮 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

○ 皮類の残皮を分別し養豚用飼料や肥料に提供しております。（継続） 

○ 原料の微生物検査について自主検査を開始した。 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

○ 06-1-Ａ-02 項目に近づけるため、製品の全数検査（自社）及び企画毎に 2 回の外部検

査を実施、報告しております。また手指やラインの拭き取り検査等により微生物が抑制さ

れ製品が安定してきました。 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

○ 上記の検査結果を朝礼等で発表し従業員の衛生管理意識を高揚してまいります。 

（05－1－規格-02（改善）） 

○ 製造マニュアルを整備し精度をあげ、充実させる。 
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提携先 共生食品㈱ 記入日 2008/7/16 

登録消費材名 ちくわぶ 
 
Ⅰ．これまでに努力してきたことや､生産条件の限界性など 

ちくわぶの原材料保管から製造・出荷までの各工程において、適切な品質管理を行うよう

努めてきました。 
 

Ⅱ．前年に努力したことへの評価(成果や課題) 

前年度は従業員の衛生管理の取り組みに力を入れてきました。 

衛生管理に対する意識は高まったと思いますが、まだ完全とは言えず一人一人が気を抜く

ことなく努力していく必要があります。 
 

Ⅲ．上記の成果や課題につながる今年度の努力目標、または今年度の新たな努力目標 

衛生管理マニュアルにそって日時点検を的確に行い、従業員一人一人が衛生管理の大切さ

を意識してちくわぶの製造をしていくことを目標とします。 

 




